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Hiermit wird bescheinigt, dass das Lebensmittelsicherheits-Managementsystem von: 

SternMaid GmbH & Co. KG 

 
 

Am Mühlenberg 3 + 4, 19243 Wittenburg, Deutschland 

 

  

durch LRQA bewertet wurde und der folgenden Norm entspricht:  

Food Safety System Certification 22000, FSSC 22000  

 

Zertifizierungsschema für Lebensmittelsicherheits-Managementsysteme bestehend aus folgenden Elementen:  

ISO22000:2018, ISO/TS 22002-1:2009 und zusätzlicher FSSC 22000 Anforderungen (Version 5.1)  

Lebensmittelkette (Unter-) Kategorie: CIV, K  

 

Gültigkeits-Nr.: FSSC 22000 – 00024799 

 

 

Das Managementsystem ist anwendbar für: 

 

Herstellung und Abfüllen von pulverförmigen und flüssigen Lebensmitteln, Lebensmittelzusatzstoffen und 
Nahrungsergänzungsmitteln (Mischen, Trocknen, Coaten, Sprühgranulieren, Agglomerieren, Fraktionieren, Instantisieren, 
Abfüllen) für die weiterverarbeitende Lebensmittelindustrie sowie für den Endverbraucher in Sack, Karton, Trommeln, 

BigBags/FIBC, Kanister, IBC, Dosen, Flaschen, Schlauch- und Klotzbodenbeutel, Sachets oder Faltschachteln.  

 
   


