
 

 
 
 
 
 
 
 

PRESSEMITTEILUNG 
 
PLMA 2019 
SternLife: Proteinriegel und Mahlzeitenersatz punkten durch 
besonderen Genuss 
 
Norderstedt, im April 2019 – SternLife präsentiert auf der PLMA in Amsterdam eine 
Bandbreite an Neuheiten, bei denen der Genuss im Fokus steht. Ein Beispiel sind die neuen 
Softbars, die sich durch eine besonders weiche Textur auszeichnen. Damit erinnern die 
neuartigen Riegel eher an Pralinen als an Functional Food – und das trotz der Protein- und 
Ballaststoffanreicherung. Mit angesagten Geschmacksrichtungen wie Eiskaffee, Caramel 
Fudge, Strawberry Ice Cream oder Salted Caramel können Markenanbieter ihr Sortiment an 
Proteinriegeln um außergewöhnliche Varianten erweitern und den Wunsch der Konsumenten 
nach gesunden Genusserlebnissen bedienen. Die neuen Riegel sind mit knackiger 
Schokolade überzogen und enthalten hochwertiges Milcheiweiß, sie sind zuckerarm und frei 
von Soja und Gluten.  
 
Genuss steht auch im Mittelpunkt bei den modernen Mahlzeitenersatz-Shakes von SternLife. 
Die Produkte enthalten wertvolle Pflanzenextrakte wie Papaya, Kurkuma, Granatapfel oder 
Matcha und sind reich an Vitaminen und Mineralstoffen. Für ein gutes Sättigungsgefühl sorgen 
Ballaststoffe und der hohe Anteil an Protein. Da die verwendeten Proteine nicht nur aus 
tierischen, sondern wahlweise auch aus pflanzlichen Quellen stammen, lassen sich die 
Shakes auch bestens in die vegetarische oder vegane Ernährung integrieren. Mit den 
Geschmacksrichtungen Cookies & Cream, Chocolate, Cappuccino und Vanilla oder fruchtigen 
Varianten wie Erdbeere, Apfel-Zimt und Banane sowie verschiedenen Darreichungsformen 
bietet SternLife eine breite Auswahl an Möglichkeiten.  
 
Auch das neue Keto-Sortiment von SternLife richtet sich an figurbewusste Konsumenten. Mit 
drei attraktiven Produkten können Markenanbieter den aktuellen Trend zur ketogenen 
Ernährung profitabel umsetzen. Alle drei Produkte basieren auf MCT-Ölen, die aus 
hochwertigem Kokosöl gewonnen werden und entscheidend zum Erfolg der ketogenen Diät 
beitragen. Zum Sortiment gehören die koffeinhaltigen Getränkepulver Ketoproof Coffee und 
Ketoproof Matcha Latte mit jeweils 5g MCT, reichlich Ballaststoffen und weniger als einem 
Gramm Kohlenhydraten pro Portion. Der neue Keto-Protein Shake mit 9g MCT und weniger 
als einem Gramm Zucker pro Portion ergänzt das Sortiment. Der hohe Gehalt an wertvollem, 
hochwertigem Protein und Ballaststoffen macht ihn zu einer sättigenden und reichhaltigen 
Mahlzeit für fitness- und figurbewusste Konsumenten.  



 

 
 
 
 
 
 
 

 
Näheres zu diesen und weiteren Neuheiten erfahren Messebesucher auf dem 
Gemeinschaftsstand von SternLife (Halle 5, Stand F-5533) und dem Schwesterunternehmen 
SternMaid (Halle 5, Stand F-5630).   
 
 
Über SternLife 
Die SternLife GmbH & Co. KG bietet die Entwicklung und Herstellung funktioneller Nahrung 
und Nahrungsergänzungen. Das Portfolio reicht von Pulverzubereitungen über Kapseln und 
Tabletten bis hin zu funktionellen Riegeln und Snacks. Marken und Eigenmarken profitieren 
dabei von einem umfassenden Know-how im Bereich der innovativen Gesundheits-, Sport und 
Lifestyle-Ernährung und von zielgruppenorientierten Produktsortimenten. SternLife ist eine 
Tochtergesellschaft der konzernunabhängigen, inhabergeführten Stern-Wywiol Gruppe, die zu 
den erfolgreichsten international operierenden Unternehmen in der Welt der Food & Feed 
Ingredients zählt. Bei der Entwicklung neuer Produkte steht den Functional Food Spezialisten 
das Spezialwissen von elf Schwesterfirmen und rund 80 F&E-Spezialisten im Stern-
Technology Center mit umfangreicher Anwendungstechnik zur Verfügung. Die Herstellung der 
SternLife Produkte erfolgt auf hochmodernen, gruppeneigenen Produktionsanlagen an 
verschiedenen Standorten in Deutschland. 
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Marketing SternLife     Mecklenburger Landstr. 28 / D-23570 Lübeck  
Tel.: +49 (0)40 / 284 039-27    Tel.: +49 (0)4502 / 78 88 5-21 
E-Mail: glamberti@sternlife.de   E-Mail: manfred.hansen@teamhansen.de 
 
 
Bei Veröffentlichung freuen wir uns über die Zusendung eines Belegexemplars. 
Alternativ können Sie den Artikel auch als PDF per E-Mail an uns senden oder einen 
Link zur Veröffentlichung schicken. 


